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NUESTRE

— CALLOSA SARRIA—

LN LUGAR INCRE/BLE PARA CGMER EN
CALLGSA D EN SARRIA




ENTRANTES MEN DEL DiA
ATGN Y TOMATE 2.00€ TWISTER DE GAMBAS 12.00€ PRIER PLITD 1.90€
JAMAN SERRANG asge L‘ALUISIL i gg-m 5”2:3} sin iva
JAMcN YORK S0 | COCTELDEGAMBAS  09.50€ ' SEGUNDD A ELEGIR .
ACEITE 1.00€ ESPARRAGOS CON MAYONESA  12.00€ ; Chuleta de Cerdo con Huevo. h -
" | ALBONDIGAS 08.00€ bty ' MEN TIPICO
MEH"EI-m 1me BE‘L“ Fm'm nanﬂs - Bistec a la Plancha. !
MANTEUILLA 150§ | CRODUETAS DE BACALD  0G.00€ Pechuge Apensda. W CymRANES 50 €
Iy | CRODUETS DE JMON - 08.00€ POSTRE BEBIDA -Pany Al sin iva
| ENSALAI]ILLA I]EI]I]£ - Fruta. - Copa de Vino Casa. l - Entremeses Variados.
THITE 1.““6 : ENSALADA ESPECIAL SAN JOSE nsnne - Helado : ie:f:za- - Ensalda Mixta del Mesén.
AUESE 000 | ENSALADA MIXTA 04.50€ 1Opfiimnena ceea | odriad SEGUNDD
! E"m Em nq'nns - Sopa de Fideos con Pelota Callosina.
CARACOLES 08.00€ il
ALMUERZES BODUERDNES 04506 | MEND ESPECIAL POSTRE BEBIDA
SGPA DE FIDEGS 0450€ ~Tartade Queso. - Copa de Vino Casa.
BOCADILLD ikl SOPACON PELOTACALLOSMA  OB.50€ St 20.00€ — L
_catt SGPA CUBIERTA 04.50€ e minmtgphs o 40 kbl : - Refresco.
07.50€ / MEDIC 6.50€ PATATAS BRAVAS 06.00€ | - Croquetas Mixtas.
mum“_m m-rm UE Pﬂ.l.“ [m] -In-nne ; - Ensalada Especila San Jose
clatosclap e vl At GAZPACHO ANDALUZ 0B.00€ SEGLNDG A ELEGIR |
b - Solomillo Cerdo Salsa Pedro Ximenes. !
09.50€ / MEDIC B.50€ 5 ALCACHGFAS REBOSADAS  08.00€ :Eﬁ?::f il i i
PLATG SIN COPA 08.00€ | . e PGSTRE BEBIDA
PLATG CGN CGPA 10.00€ W TOCS LS MENCS SIBADDS. DOMINGOS Y FESTIVES . -Tartade Queso. - Copa de Vino Casa.
_ : + ¢ € IVA NG INCLUIDG # 5N b il
LOS EXTRAS SE COBRAN R PARTE " : .. - Deliciade lacasa. - Refresco.




ARRGCES

POR ENCARGO.

PAELLA MIXTA 14.00€

Carne / Pollo / Gambas / Arroz / Verduras
Racion por persona.

PAELLA DE CARNE 12.00€ E
Carne / Arroz / Verduras

Racion por persona. :
COSTRA 15.00€ |

Carne / Arroz / Verduras
Racion por persona.

CARNES

A LA PLANCHA
CHULETISDE CERDD  09.00€ |
CHULETAS DE CORDERD ~ 15.00€ |
PECUGADE POLLD  07.00€ |
ENTRECOT A LA PIMIENTA  18.00€
SOLOMILLD DE TERNERA  20.00€
SOLOMILLD DE CERDD  12.00€
BISTEC DE TERNERA  08.00€

CARNES A LA BRASA
ENTRECOT DE TERNERA  15.00€
CULETADE CERD  08.00€
CHULETA DE CORDERG ~ 15.00€ |
PECHUGADE POLLD  0B.00€ |
MUSLD DE POLLD 08.00€
SOLOMILLD DE TERNERA  20.00€
BISTEC DE TERNERA  0B.00€

CONEJD 1/2 1.00€

PIZZAS CASERAS
MARGARITA 07.00€
tomate y queso
CAPRICHGSA 08.00€
tomate, queso, jamdnn y anchoas
CUATRG ESTACIGNES 09.00€
tomate, queso, bacon, champi anchoa
SALMGN 10.50€
tomate, queso, cebolla, salmdn
SAN JOSE 09.50€
tomate, queso, bacon, berenjena, pimiento, huevo duro
MARINERA 1.00€
fomate, queso, jamdn, mejillones, gambas
NAPGLITANA 03.00€
tomate, queso, jamdn, atdn, anchoa, olivas
CATALANA 08.50€
lonchas tomate, bulifarra, huevo, aceite
PEPERCNI 08.50€
tomate, queso, chorizo
ALTGNNG 08.50€
tomate, queso, atn, pimiento
VEGETAL 08.50€
fomate, queso, champiiion, pimiento, huevo, cebolla
BOLGNESA 08.50€
tomate, queso, camne

08.50€
fomate, queso, jamon, pifia
FLORENTINA 08.50€
fomate, queso, champifion
CALLGSINA 08.50€
fomate, queso, jamén, nispero (lemporada)
JAMGN 09.50€
tomate, gueso, jamdn serrano

03.00€
fomate, queso, carne kebab, cabolla, lechuga, salsa
4 NUESGS 08.50€
Variedad quesos s No INcLUIDO

Todas las pizzas llevan olivas y orégano
Incorpora cualquier ingrediente por 0.50 céntimos

BEBIDAS
CERVEZA 02.50€
PINTA 03.50€ |
HEINEKEN gasoe |
COPADEVNOCASA 01806
REFRESCO

j2.00€




il
—CALLOSA D'EN SARRIA—

TINTG
ALMARINA 15.00€

D.O. Almansa / Garnacha Tinto y Syrah
Aromas frutales con toques de regalizy
fruta roja madura.

MAR GARCIA 18.00€

D.O. Almansa / Garnacha Tintorera
Vino de autor criado durante 12 meses
en barrica de roble.

VINA POMAL RESERVA 18.00€

D.O. Rioja / Tempranillo
Intenso y elegante, con notas florales y
de frutos rojos, con toques torrefactos.

MLIGA CRIANZA c8.00€

D.O. Rioja / Tempranillo, Garnacha Tinta,
Mazuelo y Graciano.

Criado en barricas de roble americano y
francés durante 24 meses.

COTO DE IMAZ RESERVA 19.00€

D.O. Rioja / Tempranillo
Gran complejidad aromatica, con notas
especiales sobre un fondo de fruta.

BERGNIA CRIANZA 17.00€

D.O. Rioja / Tempranillo, Garnacha y
Mazuelo.

Crianza durante 12 meses en barricas de
roble americano y francés.

RAMGN BILBAD CRIANZA 18.00€

D.O. Rioja / Tempranillo.

Intensidad aromatica media, con
recuerdos de fruta negra y notas a nuez
moscaday canela.

TINTG

DGBLE R ROBLE 15.00€

D.O. Ribera del Duero / Tempranillo,
Criado durante 5 meses en barricas de
roble. En boca es suave y persistente.

pago o€ careLLnes crnza 18.00€

D.O. Ribera del Duero / Tempranillo.
Criado en barricas de roble francés
durante 1 ano. Sabor afrutado y
envolvente.

MATARROMERA CRIANZA  30.00€

D.O. Ribera del Duero [ Tempranillo.
Con una crianza de 18 meses. Aromas a
fruta negra con romero y clavo..
Equilibrado y persistente en la boca.

PAGO DE CARRADVEJAS  52.00€

D.O. Ribera del Duero / Tinto Fino,
Cabernet Sauvignon y Merlot.

Criado en barricas durante 12 meses.
Aromas a frutas negras con notas
balsamicas. sabor elegante e intenso.

PROTOS ROBLE ¢5.00€

D.O. Ribera del Duero / Tinta del Pais.
Criado durante 6 meses en barricas.
Aroma a frutas rojas y negras con toques
especiados y tostados. Sabor fresco y

PROTOS CRIANZA ¢6.00€

D.O. Ribera del Duero / Tinta del Pais
Criado en barricas de roble durante 14
meses. Aroma intenso a frutas con
toques tostados. sabor goloso con final
largo.

BUEN LUGAR

BLEN SABOR

BLANCO

CAMINGDELSUR  13.00€

D.O. Rueda / Verdejo

Gran frescura aromatica, destacando
frutas como la manzana verde, con
ligero recuerdo de hinojo. En boca es
complejo a la vez que envolvente,

ALMARINA BLANCO  15.00€

D.O. Tierra de Castilla / Verdejo y
Sauvignon Blanc.

Vino muy frutal, con ligeras notas
tropicales. Paso por el paladar muy
fresco, con buena acidez. Finla suave y
ligero con un toque chispeante.

0 LUAR DO 5IL cc.00€

D.O. Valdeorras / Godello.

Aromas florales con un fondo de fruta
tropical. En boca es suave agradable y
sedoso. Postgusto largo, agradable y
delicado.

ALMARINAROSADC ~ 15.00€

D.O. Tierra de Castilla / Bobal.

Aromas a fruta madura, notas citricas y
tropicales. En boca es fresco, chispeante,
ligero y muy expresivo.

| ESPUMBS0

ANNA DE CoDORNIL ~ 18.00€
BRUT NATUIRE

D.O. Cava / Chardonnay, Parellada, Xarel
loy Macabeo. k

Vino espumoso con un rico aroma floral,
delicado y elegante. i
Sabor elegante y fresco con toques de !
manzana. !




